Schernfeld (DK) Wild oder
Lamm? Das ist die Frage im Wald-
gasthof zum Geldnder. Ein Gliick,
dass man wie meist zu zweit un-

Pfanderl. Einmal Altmiihltaler
Schifer-Pfanderl. Und schliefSlich

kann man ja jeweils ein bisschen

oppelter Genuss also fiir beide.
Natiirlich stehen neben Wild
und Lamm auch noch andere Ge-
richte auf der gut bestiickten Spei-
ekarte. Aber, wenn man das Haus
uf einer Waldlichtung, die man di-

on Eichstitt — aus erreicht, betritt,
t klar: Wild und Lamm sind die
pezialititen dieses Gasthofs in
indlicher Idylle. Der im Ubrigen
ir alle Eventualitaten gertistetist.
gal, ob man allein, zu zweit oder
it einer ganzen Gruppe im Rei-
ebus anreist.
Auf jeden Fall war die Entschei-
ung fiir die beiden Gerichte genau
e richtige. Das Altmiihltaler Scha-
r-Pfander] mit zarten medium ge-
atenen Medaillons aus dem Alt-
iihltaler Lammriicken in einer
dftigen Krauter-Knoblauch-
uce, mit Gelee von roten Johan-
beeren auf Williamsbirne, dazu
hmkartoffeln und Speckboh-
n (16,95 Euro). Nicht minder
erzeugend sowohl von der mehr
ausreichenden Portion, als auch
m Geschmackserlebnis das Wil-

terwegs ist. Also einmal Wilderer

vom Teller des anderen probieren.

ekt von der B 13 - etwas nordlich

derer Pfandl mit zarten Medaillons
vom Rehriiclken, medium gebraten,
in Wacolderrahmsauce mit Pfif-
ferlingen, Preiselbeeren und haus-
gemachten Spitzle (16,95 Euro).

Auf der soliden Getrankekarte
werden die Biere beherrscht von
den Brauereien Gutmann und
Wurm. Die Entscheidung fallt fiir
ein Altbayerisches Marzen von
Waurm in Pappenheim (0,51/ 2,60
Euro). Und beim Wein gibt etwa ei-
nen gelungenen Auftritt ein 2008er
Oromonte — ein leichter und fruch-
tiger Rotwein aus der Bodega Na-
varro Lopez in Stidspanien (0,251
/4,60 Euro).

Waldgasthof zum Gelander
85132 Schernfeld

Telefon (0 84 21) 93777 -0
www.waldgasthof-gelaender.de
Offnungszeiten: bis Ende Okto-
ber, tiglich von 11 bis 21 Uhr
warme Kiiche. Ab November,
Ruhetage auf Anfrage.




